
V I N O S  M E X I C A N O S

MENÚ BAR

TINTOS 

Barbera, Santo Tomás, Valle de Guadalupe, Baja California
Pinot Noir, Pozo de Luna, San Luis Potosí

Petite Sirah, LA Cetto, Valle de Gpe, Baja California
Malbec, Sipguain, San Luis Potosí

Pinot Gris Tierra de Luz, Lagos de Moreno, Jalisco
Sauvignon Blanc, Pozo de Luna, San Luis Potosí

Nebbiolo, Pozo de Luna, San Luis Potosí
Merlot Rosado, Tierra de Luz, Lagos de Moreno, Jalisco

Cordón Negro Freixenet 
Merlot Espumoso Demi Sec, Tierra de Luz, Lagos de Moreno, Jal.

Chambrulee, LA Cetto, Valle de Guadalupe, Baja California

ESPUMOSOS

BLANCOS

ROSADOS

$845

$915

$665

$795

$715

$715

$765

$715

$1125

$1265

$895

Barbera, Santo Tomás
Petite Sirah

Sauvignon Blanc
Pinot Gris

Etiqueta Negra, Cava
Noup Vino Espirituoso

VINO POR COPA

$175

$155

$155

$175

$185

C E R V E Z A  A R T E S A N A L

M E X I C A N A

Laguense Helles (Munich Helles Lager)
Laguense Ligera (Citra Blonde Ale)
Tesoro del Toro (West Coast IPA)
Mesa Redonda (Irish Red Ale)
Jinete Negro (English Porter)
Espuela (American Pale Ale)

Temporada         

CERVECERÍA LAGOS  $95

$105

$165



VILLA CASTELL  $98

Luz Clara (American Light Lager)
Japanese Lager (Lager de Arroz)

Orange Blonde (Blonde Ale)
Stout (Sweet Stout)

C Ó C T E L E S

Cerveza clara, reducción de 3 chiles y cítricos.

CON CERVEZA

$75

CERVEZA CASA MODELO

Negra Modelo
Stella Artois
Modelo 0
Vicotira
Corona

$75

$65

$70

$70

PERRO DE FUEGO  $95

Cerveza clara, reducción de tamarindo con chile ancho, salsas negras y
jugo de limón.

MICHELADA XOLÓ  $115

Disarono, licor de durazno, fernet y top de cerveza espuela.
ITZCUINTLÁN  $195

Vino tinto, reducción de moras con infusión de romero y top de
agua tónica.

CON VINO

SENDERO DE ALMAS  $125

Vino blanco, cordial de xoconostle, shrub de xoconostle y agua mineral.
ESPÍRITU DEL DESIERTO  $185

Vino rosado, jarabe de buganbilia y agua mineral.
ROSA MEXICANO  $225

Jugo de toronja, cordial de jamaica, Prosecco y agua mineral.

SPRITZ

XOLÓ SPRITZ  $255

Licor de melón, Prosecco, jugo de limón, agua mineral y twist de
pepino.

VERDE MICTLÁN  $225

Puré de guayaba, Prosecco, infusión de hoja de limón y agua mineral.
FLOR DE XOLOTL  $165

APEROL SPRITZ  $265

Carajillo, café de olla y licor de maíz.

CON CAFÉ

CINTLI  $155



P U L Q U E

(Preguntar a su mesero)
CURADO DEL DÍA  $75

Trío de curados.
VIAJE AL MICTLÁN  $125

Pulque de guayaba y limón.
TONANTZIN  $85

NATURAL  $65

Pulque de tuna roja y jamaica.
RÍO ROJO  $85

M O K T E L E S

Jugo de piña fresco, jugo de limón, infusión de hoja de limón,
hoja de hierbabuena.

PIÑA FIZZ  $84

Pulpa de mango, puré de moras, yogurt griego y top de agua mineral.
TARDE SUAVE  $125

Tepache, jugo de limón, piloncillo y agua mineral.
TEPACHE COLINS  $105

B E B I D A S  S I N  A L C O H O L

Tepache
Naranjada Natural
Naranjada Mineral
Limonada Natural
Limonada Mineral

Agua del Día (300 ml)
Agua del Día (1 L)

Coca Cola
Coca Cola 0

Sidral
Sprite

Agua de Lourdes
Agua Ciel

Agua Franca Mineralizada (650 ml)

$65

$70

$75

$60

$65

$65

$115

$55

$55

$55

$55

$55

$55

$105

Casa Xolo-Cocina ancestral CasaXoloSLP 444-812-8963


